
Menú Degustación Otoñada 2023

Aperitivo 1

Crema de calabaza con migas extremeñas crujientes

Aperitivo 2

Croqueta de wakame acompañada de salsa kimchi

Entrante

Canelón de pasta fresca relleno de espinacas y ricota y salsa trufada regado con Aove
de Extremadura

Del agua

Lomo de bacalao confitado sobre crema de sopas de tomate

Cambio de sabor

Sorbete de manzana verde con aove tierra de Extremadura

De la tierra

Pluma de cerdo ibérico con setas y crema de boniatos asados

Postre

Espuma de yema gratinada con sopa de frutos rojos y helado de limón

PRECIO

43 € por persona (IVA incluido)

Restaurante Candilejas
Chef Víctor Blanco


